
K E R S TM ENU

Amuse

Tartaar van langu, knol, prei sriracha en kruidenolie
Of

Ravioli met rauwe ham, bospaddenstoelen gesmoord in
delicate roomsaus

Smakelijk hapje vooraf samengesteld door de chef 

Voorgerecht

Zijdezachte, romige velouté van pastinaak en knolselderij
met truffelolie 

Gestoomde Zeewolf
Zeekraal, prei, wortelcreme, beurre blanc

Of
Hertenrug

Pastinaak, morilles, stoofpeer, jus de veau 

Soep

Hoofdgerecht 

5-gangen

Dessert
Compositie van frambozen, witte chocolade en kaneel 

€55 p.p.

Spoom
Verfrissende spoom van limoentjes en prosecco


