
Mölke Buggytocht 15 km
Beleef Notter & Zuna +/- 60 minuten

Route van 15 kilometer langs De Oalle schoppe, kalfsvlees Zuna, Reggezuivel en
Zunakaas. 

· Rijd van het vakantiepark af en ga rechtsaf de Molendijk op en volg deze weg
· Op het kruispunt ga je rechtdoor de Zunaweg op

Aan de rechterzijde zie je “De Oalle schoppe”
De Oalle schoppe
In het prachtige Notter staat Erve 't Schot, een eeuwenoud landgoed met een
schutstal uit de 17e eeuw voor loslopend vee. Ooit deel van Havezathe 'De
Grimbergh', wordt het sinds 1836 gekoesterd door de familie Nollen. Na een
zorgvuldige restauratie in juni 1999, behoudt het zijn historische charme, inclusief
subtiele details zoals de bewust donkere rechterkant.
· Steek de rotonde rechtover en ga de Blokkendijk in
· Ga de Beldmansweg rechtsaf 
Aan de linkerzijde zie je “Zunakaas”
Zunakaas
Eind 2016 is de familie Ter Haar begonnen met het maken van kaas op hun
boerderij. Sindsdien verwerken ze een deel van hun koeienmelk tot een mooi
eindproduct... Ambachtelijk bereide boerenkaas! Zunakaas heeft ook een gezellige
boerderijwinkel met een breed assortiment Twentse streekproducten waaronder:
vruchtensap, jam en vlierbesproducten. Openingstijden: Woensdag t/m vrijdag van
13.30 tot 17.00 uur en zaterdag van 09.30 tot 15.30 uur. Dit verkopen wij ook in de
streekwinkel bij het Mölke.

· Ga linksaf de Smalendijk in
· Ga bij het einde van de weg linksaf naar de paralelweg genaamd Provencialeweg 
· Vervolgens ga je bij de rotonde rechtdoor naar Zunaweg
· Hier heb je net ook gereden.
· Ga bij het einde van de weg linksaf de verlengde Morsweg in
· Ga vervolgens over de brug
Aan de rechterzijde zie je de pop-up camping van vakantiepark Mölke
· Ga op het kruispunt linksaf en volg deze weg
· Ga linksaf de Eusinkweg in
· Ga bij een grote schuur rechtsaf



Aan je linkerzijde zie je “Reggezuivel”
Reggezuivel
Op deze melkveebedrijf van de familie Beunk in Notter, verwerken ze, op
ambachtelijke wijze, een deel van hun eigen melk tot heerlijke boerenzuivel. Op de
boerderij hebben ze ruim 100 melkkoeien die dagelijks gemolken worden door de
melkrobot. Lekkere en eerlijke producten, o.a. boerenkarnemelk, volle yoghurt,
verschillende soorten vruchtenyoghurt, hangop, roomboter en vla.
In onze pipowagen op het erf zijn deze producten te koop, ook in handige kleine
flesjes voor onderweg.Openingstijden: woensdag van 15.30 tot 18.00 uur, vrijdag
van 13.30 tot 18.00 uur en zaterdag van 9.30 tot 12.30 uur. Dit verkopen wij ook in
de streekwinkel bij het Mölke.
· Draai vervolgens om en rijd een stukje terug
· Ga bij de Klokkendijk linksaf
· Ga vervolgens de eerste weg rechtsaf de Blokdijk op, deze weg is onverhard
· Ga bij het kruispunt rechtdoor en vervolg de onverharde Blokdijk
· Ga op het volgende kruispunt rechtsaf en volg de Notterveldseweg
· Ga op het volgende kruispunt rechtdoor het onverharde fietspad op
· Bij het einde van de weg ga je rechtsaf de verharde Van Kregtenweg op
· Vervolgens ga je het kruispunt rechtdoor en kom je weer op de Zunaweg
· Ga de brug weer over
· Ga bij het kruispunt rechtdoor de Morsweg op
· Bij het volgende kruispunt ga je linksaf de Dennenweg in
Aan de rechterzijde zie je “Kalfsvlees Zuna”
Kalfsvlees Zuna
Sinds 2001 is de familie Ten Hove overgestapt op het houden van rosekalveren.
Naast het houden en verzorgen van deze kalveren, verbouwd de familie ook zelf
mais en gras. Dit wordt gebruikt bij het voeren van de kalveren waardoor er stevig
en toch mals rosé vlees ontstaat. Dit vlees bevat minder verzadigd vet dan ander
rundvlees, zodat het onderdeel kan zijn van een gezonde maaltijd! Nieuwsgierig
geworden naar dit bedrijf? Je bent van harte welkom in hun boerderijwinkel waar
ze hun eigen kalfsvlees en tal van andere agrarische streekproducten verkopen.
Dit verkopen wij ook in de streekwinkel bij het Mölke. Openingstijden: Woensdag,
vrijdag en zaterdag van 13:00 tot 18:00 geopend.
· Ga rechtsaf naar de Molendijk
· Vervolg de molendijk
· Je rijdt nu terug naar het Mölke en gaat de eerste straat linksaf het park op


