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HET VERHAAL VAN

MOEKE MOOREN 
Hanneke Mooren-Hol, in het Land van Maas en Waal beter 
bekend als “Moeke Mooren”, werd op 23 februari 1858 geboren 
in het plaatsje Alphen.

Aan het eind van de jaren tachtig leerde ze Toon Mooren 
kennen. Het paar huwde en betrok het pand Blauwe Sluis 6, 
het toenmalige café annex boerderij “Het Veerhuis” aan de 
Oude Maas.

Moeke Mooren leidde een zwaar en arbeidzaam leven. Niet 
alleen was ze moeder van een gezin met drie kinderen en de 
stuwende kracht achter de boerderij en het café, ze was ook 
nog de “veervrouw” van het    bijbehorende voetveer. Vele 
malen per dag zette ze, weer of geen weer, mensen de Maas 
over, daarbij steedszelf aan de riemen gezeten. Tegelijkertijd 
hield ze een toeziend oog op de scheepvaart. Een uitgestoken 
vlag bijvoorbeeld, maakte voorbijvarende schippers er op attent 
dat er vracht gereed lag om geladen te 
worden.

Na haar dood, in 1918, zetten haar kinderen Derk (1898-1946), 
Toos (1899-1975) en Grada (1901-1986) het voetveer voort tot de 
Oude Maas aan het eind van de jaren dertig van deze eeuw 
gedempt werd. Grada en haar man Piet Sengers wisten 
“Het Veerhuis” nog tot 1951 in stand te houden. Ongeveer op 
diezelfde plek, daar waar de Oude Maas langs haar winterdijk 
schuurde,verrees in 1989 het horecabedrijf, dat door zijn naam 
de herinnering aan Moeke Mooren doet voortleven.



STARTERS
BRUSCHETTA IBERICO 3st. 11.5

Iberico ham | burrata | truffel balsamico

BRUSCHETTA SALMON 3st. 11.5
Gerookte zalm | biet | wasabi mayonaise

BRUSCHETTA POMODORO 3st.  11
Tomaat | basilicum | olijfolie | knoflook 

LA PINSA   11.5
Pizza bread | tomaten salsa | mozzarella | Grana Padano | 

groene pesto

VOORGERECHTEN
CARPACCIO 14.5

Dungesneden rundvlees | olijf | pittenmix | tomaat | Grana Padano | 
basilicum mayonaise

 SHRIMP SUSHI FROM THE BLOCK 14.5
Sushi rijst | garnalen cocktail | wakame | edamame | lente ui | 

Japanse mayonaise | sesam-nori crumble

 TEXAS HOUSE STEAK 14
 Entrecôte tataki | rucola | frisse | salade beukenzwam | lente ui | 

Grana Padano | bacon crumble | geroosterde paprika aioli

 BURRATA  12.5
Buffel burrata | Mediterrane groenten | pomodori salsa | 

Grana Padano

BLACK TIGER 14
Black Tiger garnalen | padron pepers | gegrilde paprika dip | focaccia 

 CRISPY CHICKEN vs CHA SIEUW 13.5 
Krokante kip | lente ui | spitskool | kimchi saus | 

Japanse buikspek | unagi kabayaki saus | sesam-nori crumble

POMODORI TOMATENSOEP  8.5  
Verse basilicum 

SOEP VAN HET SEIZOEN  Dagprijs

CHEFS SPECIAL  Dagprijs  



MOEKE’S KOPA
Onze manier van bereiden voor gerechten met kracht.

De houtskool in de afgesloten KOPA oven wordt intens heet (>400°C) 
waardoor er een heerlijke ’Smokey taste’ ontstaat.

TOURNEDOS 35
Het meest malse en zachtste stuk vlees van het rund 

GRAIN FED ANGUS ENTRECOTE 32.5 
Grain fed USA angus steaks van 300 gram met een mooie malse 

structuur en zeer rijke smaak

BUTCHERS SPECIAL Dagprijs
Wekelijks wisselend

MOEKE’S BIEFSTUK ‘DE LEKKERSTE’ 28
USA Black Angus steak onderscheidend door zijn smaak en 

structuur

— KEUZE SAUS —

CLASSIC PORT JUS | GREEN PEPPER | FLEUR DE SEL BOTER | 

HOLLANDAISE  

  

SIDES
FRIETEN | truffelmayonaise | Grana Padano 6
GEBAKKEN POTATO WEDGES | dipper 6.5
ZOETE AARDAPPELFRIETEN | dipper 6.5

GEURIGE RIJST | sesam 5
SEIZOENS GROENTEN 6

CAESAR SALAD 5.5



VLEES
SURF & TURF SPIES 31.5 

Ossenhaas | shrimps | paprika | paddenstoelen | potato | Hollandaise | 
port jus 

JAMAICAN JERK CHICKEN 24
Malse kippedijen van de KOPA grill | kriel in schil | maïs | trostomaat | 

zure room | sticky sauce

MOEKE’S RIBS ‘THE BEST IN TOWN’ 25
Zacht gegaarde gemarineerde spareribs | dippers | union rings | 

potato

USA BLACK ANGUS BURGER 22
100% Black Angus rund | bacon | union | cheddar | vleestomaat | 

augurk | little gem | BBQ mayonaise

USA BRISKET 26 
USA runder brisket | gepofte krieltjes | beukenzwammen | 

geroosterde paprika | spinazie | meloes ui | kalfsjus
 

BABI PANGANG 24
Procureur | spitskool | geurige rijst | 

Thaise komkommer | umami roast union saus | sesamzaad | lente ui  

VIS
 KABELJAUW 27.5 

Kabeljauwfilet | paling | jonge prei | zeekraal | schuim van palingjus

CATCH OF THE DAY Dagprijs

ZALM 26
Gebakken zalmmoot | zeevenkel | quinoa rouge | citrus |

Tom kha kai saus



VLEES NOCH VIS
AUBERGINE  22.5 

BBQ aubergine | spitskool | paddenstoelen | groene asperge | 
bospeen | Japanse radijs | taugé | lente ui | groene curry 

 
PAPADUM MADRAS  21.5

Papadum | krokante kimchi | trostomaat | beuken zwammen | 
edamame | maïs | geroosterde paprika aioli

ARRABIATA  20.5
 Fettuccine | geroosterde pomodori | knoflook | chilli flakes | 

Grana Padano | kruiden olie

ONLY FOR KIDS BENTO BOX
SPARERIBS 12
KIBBELING 12

KROKANTE KIP 10
KROKET 10

FRIKANDEL 10

+ KIDS ICE CREAM 6

AMERICAN PANCAKES   12
Stroop | poedersuiker | fruit



DESSERT
KAAS 13

Selectie van 4 kazen | noten | appelstroop | vruchtenbrood

SUNNY MANGO 10.5
Mango coulis | yoghurt ijs | witte chocolade | frambozen crumble | 

atsina cress

 ETON MESS 9
Bitterkoekjes | meringue | mascarpone crème | siroop van Amaretto | 

rood fruit

APPEL GYOZA 10
Appel | yuzu-vanille suiker | vanille ijs | aardbeien | cookie crumble

GUILTY PLEASURE 9.5 
Witte chocolade ijs | vanille ijs | rood fruit | aardbeien saus | witte 

chocolade krullen | slagroom

AFFOGATO 8.5  
Vanille room ijs | espresso | slagroom

Met likeur? 10.5  

SGROPPINO 8.5  
Cava | citroen sorbetijs | vodka

ESPRESSO MARTINI 10  
Vodka | espresso | koffie likeur | koffieboon


