
PAASMENU  

BIJ 

SANDBERGHE  

VROLIJKE PAASDAGEN 

 

 

 

 

 

E X T R A ’ S  

G E M E N G D E  B R O O D J E S           4 . 9 5   
tomaten / klooster / wit / bruin / kruidenboter / aioli 

K A A S P L A N K J E                1 1 . 5 0           
3 kazen / broodje / druiven / dip 

B I J P A S S E ND E  W I J N E N  p e r  fl e s       2 3 . 5 0  
Seeblick rood / wit /rosé / Cava 

            

 



 
 

 
 

 

 

 

H O O F D G E R E C H T E N   

G A M B A ’S  
gegrild / knoflook / groene kruiden / chilimayonaise / knoflooksaus 

Z A L M  M E T  A S PE R G E S  
warm gerookt / asperge / hollandaise saus 

K A L F S E N T R E CÔ T E  
gegrild / groene asperge / tomaat / kalfsjus 

V E G E T A R IS C H    
aspergequiche / geitenkaaskroketjes  

Alle hoofdgerechten worden geserveerd                                                             
met onze gekruide frieten en een bakje verse salade. 

 

N A G E R E C H T E N   

P A A S  D E S S ER T   
 

Bestellingen ontvangen we graag uiterlijk voor 26 Maart  via   

reserveren@restauranthertogjan.nl. De prijs is inclusief bezorgkosten in 
twee etappes en is alleen in dit gehele menu te bestellen.  

Restaurant Hertog Jan Veghel, 0413-342437 

 

 

 

4  g a n g e n  p a a s m e n u  

 b i j  S a n d b e rg h e  €  37. 5 0  

 

 

V O O R G E R E C H T E N    

T A R TA A R  V A N  R O D E  B I E T    
rode biet/ geitenkaas / appel / augurk / pompoenpit 

G A R N A L E N  
gamba’s / surimi / cocktailsaus / veldsla 

C A R P A C C I O   
ossenhaas / rucola / pittenmix / Parmezaanse kaas / truffelmayonaise 

 

S O E P E N   

A S P E R G E S O E P    
gebonden / asperge / room 

B I S Q U E   
vissoep / mossel / inktvis / garnalen  

T O M A T E N  
gebonden / tomaat / basilicum-olie 

 

 


