
Amuse Gueule

***
Uit de regio Umbrië 

Aardappelsoep met wintertruffel en vers geraspte pecorino kaas

****
Van Bretagne

Medaillon van zeeduivel gekookt in boter met savooiekool en kreeftensaus 
 

*****
Tussenstop in Nederland

Sous-vide Hollandse eendenborst met krentensaus 

 

******
Aangekomen in België

Vers gebakken chocolade rum cake van Belgische chocolade met crème brûlée ijs 

Inclusief bijpassend wijnarrangement gepresenteerd door:
Bert ten Vergert van het Twentsch Wijnhuis

Datum: 14 februari 2024
Start diner: 19.00 uur

Prijs: € 79,00 per persoon

 

PUUR,
EERLIJK

& LOKAAL

Een kleine reis van Italië naar Hellendoorn


