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Kecst viec ye biy Bospavilioen de Nocge che !

Bospaviljoen de Norgerberg is beide kerstdagen geopend. U kunt vanaf 10.00 uur bij ons terecht voor koffie met gebak,
lunch, borrel en diner. Kerstavond, en beide kerstdagen serveren wij s ‘avonds een kerstmenu. Lekker wandelen, een
drankje bij onze haard, lunch of diner in kerstsferen; dé ingrediénten voor een onvergetelijke kerst! Wij serveren vanaf
17.00 uur standaard een 3-gangen kerstmenu. U kunt het 3-gangen menu naar keuze uitbreiden met een 4¢ of 5¢ gang. Zijn
er speciale wensen of diéten? Uiteraard is dit geen probleem, laat dit enkel wel van tevoren weten.

TIavulhing kecsimenu

Amuse
=  Romige créme van jonge geitenkaas, crumble van geroosterde walnoten, chips van bietjes en Coppa di Norgerberg
Voorgerechten (geserveerd met gnipbrood)
= Tartaar van makreel met een mousse van gerookte zalm, japanse kewpie, wakamé, chips wasabi en
edammerboontjes
= Carpaccio van gepekelde en huisgerookte (uit onze eigen BBQ smoker!) rund met truffelcreme en boerenkaas
=  Duet van rollade van hert, tranches gepekelde eendeborst met spicy mango-ketchup en zoet zure shimeji
=  Bietencarpaccio met burrata, mango, mesclun salade en pesto van cashew en pistache
Soep (geserveerd met een krokante stengel)
= Mosterdsoep met uitgebakken spekjes en snippers van bosui
= Licht gebonden soep van wild en cognac geserveerd
= Bospaddenstoelenbouillon met garnituur van winterse paddenstoelen
Hoofdgerechten (geserveerd passende garnituren)
= Rijkelijk gevulde wildstoofschotel met een gebakken saucijsje van zwijn, appel en calvados en gepofte spekjes
= |nlimoen, gember en munt gemarineerde zeebaarsfilet met een beurre blanc van kappertjes
= Vegetarische Boeuf Bourguignon met pompoen, zoete aardappel en winterse groenten geserveerd met romige
truffel risotto
= “Old Skool” schnitzel met Norgerbergjus (gebakken spek, ui, prei en champignons)
= Op lava gegrilde spies van gemarineerde biefstuk met een jus van rode wijn, laurier en pure chocolade
Kaas
= Hollands kaasplankje van vier verschillende kazen geserveerd met desem-kletzenbrood, appelstroop en noten
Dessert

= Feestelijk grand dessert in kerststijl!

Kindecmenu
Natuurlijk denken wij ook aan onze kleine gasten. Wij serveren tijdens het diner ook een kindermenu. Ook kunnen de kids
natuurlijk lekker spelen in onze royale kinderhoek!

Voorgerechten
=  Dun gesneden Ardennerham met frisse meloenblokjes
= Vers gebakken stokbroodje met kruidenboter
Hoofdgerechten
= Kids Classic Car, stoere auto gevuld met frites, appelmoes, mayonaise en naar keuze kroket (op verzoek ook vega
kroket), frikandel, kipnugget of visstick
=  Kinderpannenkoek, zelf te versieren met diverse soorten beleg
Dessert . "

; gy~
= Clown’s dessert met een leuke verrassing! (4

Prizen Kecstmenu

Prijs volwassen € 38,95 (amuse, 3-gangen, obv soep/hoofd/dessert)
Prijs volwassen € 42,50 (amuse, 3-gangen, obv voor/hoofd/dessert)
Prijs volwassen € 46,50 (amuse, 4-gangen, obv voor/soep/hoofd/dessert) b
Prijs volwassen € 47,95 (amuse, 4-gangen, obv /soep/hoofd/kaas/dessert) B @ .
Prijs volwassen € 51,50 amuse, 4-gangen, obv voor/hoofd/kaas/dessert)

Prijs volwassen € 55,50 (amuse, 5-gangenmenu, obv voor/soep/hoofd/kaas/dessert)
Prijs kind € 18,50 (3-gangen kindermenu) < ol




