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‘Wat je van ver haalt, is lekker. Kent u dat gezegde?
Wij zijn het daar totaal niet mee eens! We hebben
enorm veel mooie producten in Limburg en daarom
streven we ernaarzoveel mogelijk met streekproducten
te werken. Zo tappen we het bier van de Gulpener uit
Gulpen, schenken we wijnen van Saint Remi uit Raar
en wordt onze koffie gebrand bij Blanche Dael in
Maastricht.

Wij nodigen u dan ook van harte uit om te proeven
en te genieten van onze streekgerechten, met liefde
bereid en naar tafel gebracht door ons team!
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Allergieén?

Overal is een oplossing voor! Vraag het onze Chef.

lets te vieren?

Bent u op zoek naar een gezellige ruimte voor een
feestelijk diner, familiedag, borrel of vergadering?
We beschikken over een gezellige groepsruimte.

Vraag gerust aan de bediening of u de ruimte even
mag bekijken en stuur bij interesse een mail naar
info@biedegroeve.nl.

We doen u graag een voorstel dat aansluit bij uw
wensen!

ETEN ER KINDEREN MEE?
VRAAG NAAR ONZE SPECIALE KINDERKAART!




Speciaal voor de dagen dat het weer een beetje
tegenzit is er nu onze binnenspeeltuin ‘Bie de
speelgroeve’. Deze zorgt voor vermaak voor
kinderen tot 12 jaar. In een veilige omgeving
kunnen kinderen naar hartenlust spelen. O6k
aan de allerkleinste avonturiers is gedacht. Voor
de peuters is er zelfs een speciale ‘peuterhoek’.
Ideaal voor de dagen dat het weer een beetje
tegenzit!

‘Bie’ de speelgroeve!

We werken met een toegangssysteem door
middel van bandjes. Deze bandjes zijn uitsluitend
verkrijgbaar bij de receptie voor de toegangsprijs
van € 3,50. Dit geldt voor kinderen tot 12 jaar.

Bie de speelgroeve is geopend van zondag tot en
met donderdag van 10 tot 20 uur en op vrijdag
en zaterdag tot 21 uur.

Vier jouw kinderfeestje



WARME LUNCH

(te bestellen van 11.30 -16 uur)

LIMBURGER

Sappige hamburger van rund ‘Born in Limburg’ op
een brioche broodje, met gekarameliseerde ui, BBQ
saus, kaas en crispy bacon, geserveerd met friet en
salade | 19

ZOERVLEIS)
Traditioneel Limburgs stoofvlees-gerecht van varkens-
vlees, geserveerd met friet en knapperige salade | 19

STOOFPOTJE VAN BOSPADDENSTOELEN “ Y
Romig stoofpotje van bospaddenstoelen, geserveerd
met focaccia brood en een frisse salade | 17

EGGS BENEDICT

Gepocheerd ei met hollandaise saus op brioche brood
in de volgende varianten:

Royal — met gerookte zalm | 15

Klassiek — met beenhgam | 13

Vega - met avocado |13

UITSMUTER
Houthakkersbrood (wit of bruin) met slagersham,
jonge kaas, 3 spiegeleieren en garnituur | 11
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JAOOD —

(te bestellen van 11.30 tot 16 uur)
Keuze uit wit of bruin Houthakkersbrood

GROEVE CLUB
Kip, bacon, sla, tomaat, gekookte ei,
sjalotten mayonaise, tortilla chips | 13

BROOD MET RUNDER CARPACCIO
Truffel créme, Parmezaanse kaas, zongedroogde
tomaat, rucola sla en gemengde pitten | 13

BROOD MET GEROOKTE ZALM
Avocado mousse, gemarineerde seizoen
groenten, sla en gemengde pitten| 12

TOSTI MAIKE
Open tosti met warme brie, peer, walnoten,
Limburgse honing en rucola | 11

BROOD MET KROKETTEN
2 Rundvlees kroketten met Limburgse mosterd | 10,5

BROOD GEZOND
Sjalotten mayonaise, slagersham, jonge kaas, gekookt
ei, tomaat en komkommer | 10,5

SIEPEMN (te bestellen van 11.30-19.30 uur)

Geserveerd met brood en boter (kruidenboter +1)

HUISGEMAAKTE GEGRATINEERDE UIENSOEP | 8

HUISGEMAAKTE GEVULDE TOMATENSOEP MET GROENTEN “ Y | 7,5
SOEP VAN HET SEIZOEN (vraag ernaar bij de bediening)

N Vegetarische gerechten | Y Vegan gerechten



- GROEVE TOPPER: WINTERSE GEZELLIGHEID
Jonge kaasblokjes, gedroogde worst, katenspek, L|mburgse
mosterd, crostini’s met paddenstoelen en Parmezaanse kaas,
tortilla ChIpS met deS | 23

KAASPLANK \
~ 4 soorten kaas, leburgse appelstroop, walnoten,
druiven en kletzenbrood | 13,5

BITTERGARNITUUR
Mix van.verschillende gefrituurde snacks | 12

BOURGONDISCHE BITTERBALLEN
De enige echte! Geserveerd met Limburgse mosterd | 10

LUXE BROODPLANK by

Verschillende soorten brood met huisgemaakte
kruidenboter en dips | 9

N Vegetarische gerechten | \ Vegan gerechten



MAALTHID SALADES
(te bestellen van 11.30-20 uur)
Geserveerd met brood en boter (kruidenboter + 1)

SALADE VAL-DIEU \
Gepaneerde, romige Val-Dieu kaas, walnoten,
gemarineerde tomaat en Limburgse appelstroop | 18

SALADE KIPFILET

Geserveerd met onze huisgemaakte mosterd-dille
dressing, gekookt ei, gemengde pitten en truffel
créme | 17

LUNCHPLANHJES

(te bestellen van 11.30-16 uur)

LUNCH COMPLEET

Soepje van het seizoen, kleine salade, verschillende
soorten brood, salade van bospaddenstoelen en
truffel, kipsalade met truffel, gerookte zalm,
gegrilde beenham en een klein dessert | 15

VEGA cOMBO N\ Y
Tomaten soep, avocado toast, salade van
bospaddenstoelen en truffel | 15

12-UURTIE

Soep van het seizoen, rundvlees kroket met
Limburgse mosterd, uitsmijtertje, op brood
(wit of bruin) | 13,5

BESSERTS

(te bestellen van 11.30-20 uur)

KAASPLANK “
4 soorten kaas, Limburgse appelstroop,
walnoten, druiven en kletzenbrood | 13,5

DAME NOIR
Chocolade ijs, slagroom en
witte chocolade saus | 9,5

VEGAN BROWNIE MET SORBET

VAN GRANAATAPPEL “ ‘(
Een verrassende combi van zoet met het
fris/zure van de granaatappel | 9,5

LUXE KOFFIE
Koffie naar keuze met verschillende
lekkernijen | 9

CREME BRULEE
Bourbon vanille créme met een
knapperig suikerlaagje | 7,5

N Vegetarische gerechten | Y Vegan gerechten



VRORGERECHTEN
(te bestellen van 16.30-19.30 uur)

Geserveerd met brood en boter (kruidenboter + 1)

PROEVERI) VAN VOORGERECHTEN

(minimaal 2 personen)

Kunt u niet kiezen?

Kies dan voor een proeverij van onze voorgerechten met een klein soepje van
het seizoen en een mandje brood met huisgemaakte kruidenboter en dips,
lekker om samen te delen | 15 p.p.

CARPACCIO VAN RUND
Truffel créme, Parmezaanse kaas, rucola, zongedroogde tomaat en verschillende soorten pitten | 13

GEROOKTE ZALM
Gerookte zalm, avocado mousse, frisse sla en ingemaakte groenten| 12

KIPCOCKTAIL MET EEN TWIST
Sla, kip, mais en truffel, geserveerd met crostini’s | 11

20Ut 0P OET B Y
Geroosterde zoete aardappel met brie kaas | 11

HUISGEMAAKTE GEGRATINEERDE UIENSOEP | 8
HUISGEMAAKTE GEVULDE TOMATENSOEP MET GROENTEN “ Y | 7,5

SOEP VAN HET SEIZOEN
(vraag ernaar bij de bediening)

N Vegetarische gerechten | Y Vegan gerechten
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Heeft u genoten van het Groeve likeurtje bij de koffie?

Zou u onze salade dressing ook thuis willen gebruiken?
Of 's morgens een beschuitje willen eten met Limburgse jam?

Ja?
Vraag dan de bediening naar ons assortiment heerlijke
streekproducten. Huisgemaakt, door ons eigen keukenteam.

Op zoek naar een leuk verjaardagskado?
Onze cadeaubonnen vervullen ieders culinaire wens!




HOOFDGERECHTEN
(te bestellen van 16.30-20 uur)
Tenzij anders vermeld geserveerd met krieltjes, seizoen groenten en huisgemaakte

saus naar keuze. Wilt u liever een ander bijgerecht, dan kan dat tegen meerprijs

TOURNEDOS
Malse biefstuk van runderhaas| 33

VARKENSHAAS MEDAILLONS
Mooi gegaarde varkenshaas, gesneden in plakken | 23

GEGRILDE KIPFILET
Supréme gegrilde hoenderfilet uit de streek met een
delicate en zachte smaak| 22,5

PASTA CARBONARA, MAAR DAN ANDERS
Romige saus, spek, gepocheerd ei en Parmezaanse kaas | 20

SCHNITZEL
Varkensschnitzel geserveerd met saus naar keuze, friet en salade | 19

LIMBURGER

Sappige hamburger van rund ‘Born in Limburg’ op een brioche broodje met
gekarameliseerde ui, BBQ saus, kaas en crispy bacon, geserveerd met friet
ensla|19

ZOERVLEIS)
Traditioneel Limburgse stoofvlees-gerecht van varkensvlees,
geserveerd met friet en knapperige salade | 19

STOOFPOTJE VAN BOSPADDENSTOELEN “ ‘(
Romig stoofpotje van bospaddenstoelen, geserveerd met focaccia brood
om te dippen en een frisse salade | 17

WISSELEND VISGERECHT
Vraag ernaar bij de bediening

N Vegetarische gerechten | Y Vegan gerechten




BESSERTS

(te bestellen van 11.30-20 uur)

KAASPLANK“
4 soorten kaas, Limburgse appelstroop, walnoten, druiven en kletzenbrood | 13,5

DAME NOIR
Chocolade ijs, slagroom en witte chocolade saus | 9,5

VEGAN BROWNIE MET SORBET VAN GRANAATAPPEL “ Y
Een verrassende combi van zoet met het fris/zure van de granaatappel | 9,5

LUXE KOFFIE
Koffie naar keuze met verschillende lekkernijen | 9

CREME BRULEE
Bourbon vanille créme met een knapperig suikerlaagje | 7,5
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Gemeentebroek 15,6231 RV Meerssen @
WWW.BIEDEGROEVE.NL 043 33 33 109, reserveren@biedegroeve.nl
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