
KOFFIE - LUNCH - DINER - BORREL

MENU



Verduurzamen
Bij ons telt niet alleen het resultaat op uw 
bord. We verdiepen ons meer en meer in de 
weg die producten hebben afgelegd tot aan 
het bord. Zo werken wij samen met  
leveranciers die zich inzetten voor een  
beter product wat ook weer beter is voor de 
klant en voor zijn omgeving. Hoe beter wij 
ons werk doen door duurzame stappen te 
zetten, hoe eenvoudiger je als gast een  
verantwoorde keuze kunt maken. 
Producten die onder eerlijk & heerlijk vallen 
zijn duurzaam. Dat borgen we vooral door 
te werken met onafhankelijke  
keurmerken.

Alles omtrent duurzaamheid wordt  
vastgelegd in het Green Key dossier. 
Hierin houden we alle gegevens bij om 
net even iets extra’s te doen voor het 
milieu. Hierbij gaan we verder dan de  
gewone wet- en regelgeving van ons eist. 
Zelfs zo ver dat wij Green Key  
gecertificeerd zijn!

Terug in de tijd
Diep in de vorige eeuw stond “op de plaats waar u nu zit” de originele “kantine” van  
het bedrijf. Niet zo groot, maar wel heel knus en voor die tijd functioneel: kantine en  
winkel in één ruimte, waar ook nog Veluwe souvenirs werden verkocht. 

En dat allemaal op het kleine terrein van een toenmalige familie uit Friesland. In die 
streek waren er landgoederen die men “State” noemde. Het drukte grootsheid,  
status en deftigheid uit. Deze Familie Van den Acker verbond haar naam aan het  
kleine terrein hier, wat ze “sate” noemden.
Dus het kleine bezit van de Familie Van den Acker wordt vanaf 1937 “Ackersate”.  
Al meer dan 85 jaar een begrip op de Veluwe.



VOORTSCHE BIEREN

Op de Veluwe werden aan het einde van de middeleeuwen 
de eerste bierbrouwerijen gesticht. De oudst vermelde 
brouwerij was die van herberg De Moriaen uit 1453 in 

Voorthuizen. De brouwactiviteiten in Voorthuizen werden 
rond 1750 gestaakt. Wij van de Voortsche brouwerij hebben 

deze traditie nu weer in ere hersteld!

Al meer dan vijfentwintig jaar brouwen wij in onze 
microbrouwerij op traditionele wijze. Wij gebruiken alleen 

natuurlijke ingrediënten en speciale bovengisten om de 
allerbeste geur- en smaaktonen te krijgen. We pasteuriseren 

ons bier niet om deze heerlijke geuren en smaken te 
behouden. 

Sinds 2015 is ons bier op grotere schaal verkrijgbaar in de 
regio Voorthuizen. Een puur streekbier dus.

DWAES  7 % - DONKERBLOND
Vol bier met een schitterend evenwicht 
tussen lichtzoet, moutig en hoppig.

VORST  8,8 % - WINTERBIER
Warm, donker en lichtzoet maar 
zwaar winterbier.  

VLIER  5 %  - WITBIER
Heerlijke dorstlesser. Licht-bitter, fris en 
geurend naar koriander en vlierbloesem.

RED IPA  6,5 % 
Fruitige, mild-bittere IPA met vijf 
heerlijke Amerikaanse hopsoorten en een 
verrassende body met rode karamelmout. 

BOQ  6,5 % - HERFSTBOK 
Moutig bokbier met een heerlijke 
gebrande karamelsmaak.   

TRIPEL  9,0 %
Stevig en complex maar toch 
verrassend fris.

Verkrijbaar in onze winkelVerkrijbaar in onze winkel

WARME DRANKEN

Koffie of espresso 			   3.0
Cappuccino	 3.5
Koffie verkeerd	 3.5
Latte macchiato			   3.6
Dubbele espresso			   4.0

Iets lekkers bij de koffie?	
Cheesecake	 4.7
Appelgebak 	 4.2
met slagroom	 + 0.7

(Gewone koffie is ook met decafé mogelijk)

Warme chocolademelk 		  3.5
Thee met verse gember en citroen	 3.5 
Verse munt thee incl. honing	 3.5

Theesoorten:			  3.0
Oriental green	Forest fruit
Green lemon		  Jasmine
Verveine kruiden	 Earl grey
African rooibos	 English blend

FRISDRANKEN

Pepsi cola	 2.9
Pepsi cola max	 2.9
Cassis	 2.9
Sinas	 2.9
Sprite	 2.9
Rivella	 2.9
Tonic	 2.9
Appelsap	 2.9
Sourcy rood	 2.9
Sourcy blauw		  2.9
Icetea	 3.2
Icetea green	 3.2
Ginger ale	 3.2
Chocomel	 3.2
Fristi	 3.2
Jus d’ orange	 4.2
Melk	 2.5
Karnemelk	 2.5
Ranja		  2.9
Fles Sourcy rood (0.75)	 4.9
Fles Sourcy blauw (0.75)	 4.9

OM TE DRINKEN

VOORTSCHE BIEREN



Portie kaas (2 variaties)	 5
met mosterd

Portie worst (3 variaties)	 5
met mosterd

Bourgondische bitterballen (8 stuks)	 7

Borrelplank 	 12
kaas | worst | gemengd warm bittergarnituur |  
nacho’s  

SPECIALE DIEETWENSEN?
LAAT HET ONS WETEN, WIJ HOUDEN ER GRAAG REKENING MEE.

BIERKAART

VOORTSCHE 	 4.95
VLIER 5%
Het is een fris bier dat je 
typisch drinkt vanaf de
eerste warme zonnestralen 
in het voorjaar tot en met
de nazomer.

VOORTSCHE 	 4.95
DWAES 7%
Onze Dwaes is een vol maar
toch gemakkelijk drinkbaar
bier waar het hele jaar van
genoten kan  worden.

AFFLIGEM 	 4.95
DUBBEL 6.7%
Abdijbier met een kruidig 
aroma van kruidnagel en
karamel. Een karaktervol 
bier met een zachtmoutige
smaak en een zoet karakter.

AFFLIGEM 	 4.95
TRIPEL 9%
Abdijbier met intense 
aroma’s van mout en rijp fruit. 
Een karaktervol bier met een 
rijke smaak en een fijnbittere 
afdronk.

HEINEKEN 	 3.35 
PILSENER 5%
Heineken, het meest 
verfrissende pilsener. Dankzij 
de licht fruitige smaak die 
perfect in balans is met de
bitterheid van de hop. 

TEXELS 	 4.75
SKUUMKOPPE 6.0%
Tarwebier met een volle 
smaak. Hints van karamel
en abrikoos en heeft een 
romige, licht zoete afdronk.

SEIZOENSBIER	 4.95
Vraag naar ons bier van 
het moment

VAN DE TAP

DESPERADOS 5.9%	 5.5
Desperados is bier verrijkt 
met de smaak van Tequila.
Het ultieme drankje om je 
avond een extra boost te
geven!

PAULANER HEFE-	 6.5
WEISSBIER 0.5 ltr. 5.5%
De speciale gist die wordt 
gebruikt, geeft de Paulaner
zijn onmiskenbare karakter: 
sprankelend, fruitig en met
een lichte bitterheid.

LIEFMANS 	 4.5
FRUITESSE 3.8%
De smaak van Liefmans 
Fruitesse is licht zoet met
fruitige accenten van 
aardbei, framboos, kriek,
bosbes en vlierbes.

BIRRA MORETTI 	 3.75
SALE DI MARE 5,5%
Natuurlijk ongefilterd, met 
de pure smaken van mout en 
hop. Verfrissend en makkelijk 
drinkbaar. Verrijkt met een 
vleugje Italiaans zeezout.

HEINEKEN 0.0	 3.75
Heineken 0.0%, proef de  
verfrissing van een
alcoholvrij biertje, dankzij 
de karakteristieke
fruittonen en een licht 
bittere afdronk.

AMSTEL 	 3.75
RADLER 0.0%
Radler 0.0%, de 
verfrissende mix van
alcoholvrij Amstel bier en
citroenwater. Lekker op
elk moment van de dag.

AFFLIGEM 	 4.25
BLOND 0.0%
Affligem Blond 0.0% is een 
Belgisch blond abdijbier
zonder alcohol. Het heeft 
een rijke smaak met een
zachte fruitigheid en een 
mild bitter einde.

0 % BIERVAN DE FLES

Gemengd warm bittergarnituur (12 stuks)          10

Kaasstengels (8 stuks)		  8

Nacho’s 	 9
kipstukjes | cheddar | salsa | chilisaus | 
guacamole | Crème fraîche

Borrelplank luxe 	 14
kaas | worst | gemengd warm | div. soorten ham |
3 luxe warme hapjes

BITTERGARNITUUR

BORRELPLANKEN



Gris Blanc 	 4.75 | 23.5
Languedoc-Roussillon, Frankrijk
De smaak van deze Gris Blanc is zacht en  
verfrissend op de tong. Vol met aroma’s van 
rood fruit waarbij de aardbeien en  
frambozen de bovenhand hebben, beetje  
mineralen, grapefruit en limoen wat alles 
compleet maakt.

Château Gassier Esprit Gassier Rosé         29.5
Côtes de Provence, Frankrijk
Typische licht roze Provence rosé. Elegant  
en smaakvol met in de geur rood fruit, zoals 
bosaardbeien en frambozen en tonen van 
peren en lychees. De smaak is lekker fris en 
mooi droog.

ROSÉ

Michele Chiarlo Moscato d’Asti 	 6.5
Anniversario   	
Piemonte, Italië
Zacht mousserende wijn, een zogeheten  
Frizzante, met weinig alcohol uit Piemonte. 
Door slechts gedeeltelijke vergisting smaakt hij 
verleidelijk zoet en uitgesproken fruitig. Alsof je 
de Muskaatdruiven zelf in de mond hebt.

Gérard Bertrand Rivesaltes 	 7
Rivesaltes, Frankrijk
Amberkleurig oranje wijn prachtig lang  
uitgerijpt op houten vaten. In de licht zoete 
smaak maar niet te overdreven met complexe 
tonen van gedroogd fruit, walnoten, rozijnen 
en honing.

DESSERTWIJNEN

Lisetto Prosecco Spumante 	 6.95 | 26
Piccolo of fles	
Veneto, Italië
In Veneto wordt van de Glera-druif één van  
de beste Italiaanse mousserende wijnen  
gemaakt. Deze Spumante smaakt mooi fris  
en zuiver en heeft een aangename mousse.

Piper-Heidsieck Cuvée Brut  	 59
Champagne, Frankrijk
Piper-Heidsieck gebruikt veel Pinot Noir in 
hun cuvée. Dat geeft de wijn meer body. 
Fonkelende, parelwitte kleur met een fijne 
mousse. Het is een geurdoosje met citrus, 
appeltjes en meloen met tonen van brioche.

MOUSSERENDE ‘WIJNEN’

Per piccolo (ca. 1,5 glas)	 6.5

Chardonnay 	
Frankrijk
Le Petit Etoile
Deze biologische, alcoholvrije wijn heeft 
aroma’s van acaciabloem en witte perzik 
gecombineerd met een vleugje citrus en 
vanille. In de mond erg fris en een lange 
sappige afdronk.

Rosé 	
Frankrijk
Le Petit Etoile
Deze lichtroze biologische en alcoholvrije wijn 
heeft de geur van mooi klein rood fruit, zoals 
aalbes, zwarte bes en framboos. Samen met 
aroma’s van delicate bloemen en kruidige  
tonen heeft deze wijn een elegant karakter.

Cabernet Sauvignon
Frankrijk
Le Petit Etoile
Een alcoholvrije en biologische Cabernet  
Sauvignon. Diep robijnrode kleur en de geur 
van “jammie” fruit, zwarte bessen, kers, vanille 
en kruidnagel. In de mond een stevige structuur 
met een spicy touch.

ALCOHOLVRIJE ‘WIJNEN’

CA
D
EA
U
TI
P Verras vrienden of familie met een 

heerlijke avond uit!
Een “Ackersate” dinerbon in een 
luxe geschenk envelop bestel je  
makkelijk via onze receptie



WITTE WIJNEN
Klosterkrone Zoete witte wijn 	 4.25 | 22.5
Duitsland
In Veneto wordt van de Glera-druif één van de 
beste Italiaanse mousserende wijnen gemaakt. 
Deze Spumante smaakt mooi fris en zuiver en 
heeft een aangename mousse.

Pasqua Le Collezioni Pinot Grigio	 4.75 | 24.5
Veneto, Italië
Levendige en verfrissende wijn. Lichtgeel in het 
glas met verfrissende geur van citrus, peer en 
bloesem. Fris, rond en evenwichtig in de smaak 
met tonen van peer, citrus en druiven.

Agustinos Chardonnay Reserva 	 4.5 | 23.5
Maipo Valley, Chili
Chardonnay uit de Maipo Valley. Fris en  
evenwichtig van karakter, vol verse ananas,  
mandarijn en groene appel. De afdronk is lang, 
rond en vol, met een vleugje vanille.

Laroche La Chevalière Sauvignon Blanc	 25.5
Pays d’Oc, Frankrijk
Crispy Sauvignon Blanc met in de smaak tonen 
van passievrucht en grapefruit. De afdronk is 
mooi fris en rond en vallen op in deze stuivende 
Sauvignon.

Palacio De Vivero Verdejo 	 26.5
Rueda, Spanje
Uitbundig geurende wijn. In de neus fris, fruitig 
met minerale hints. De smaak is uitnodigend  
sappig met rijpe tonen van steenfruit en citrus. De 
finish is rond en complex met een zachte en crispy 
structuur.

Beranger Viognier 	 29
Côtes de Thau, Frankrijk
Heerlijk sappige wijn van de witte Rhône-druif 
Viognier die zich ook in het Franse zuiden goed 
thuis voelt. Een heerlijk volle wijn met  
bescheiden zuren, bloemige tonen, wit fruit als 
peer en meloen en een kruidige toets.

Fritz Fisk Riesling Trocken 	 30
Moezel, Duitsland
Deze Riesling toont het pure profiel van de 
filosofie van wijnmaken bij Dr. Pauly-Bergweiler. 
Schoon en fris van stijl met rijk fruit en een fijne 
“Moezel-mineraliteit”.

RODE WIJNEN
Agustinos Merlot Reserva 	 4.5 | 23.5
Maipo Valley, Chili
Een zachte, toegankelijke Merlot met aroma’s van 
rijpe bessen en pruimen, aangevuld met tonen van 
tabak en een mint. Een deel van de wijn rijpt op 
hout, en dat maakt hem complex en zacht.

Cara Nord Tempranillo 	 5.5 | 28.5
Conca de Barbera, Spanje
De druiven groeien in hoge wijngaarden die 
omringd zijn door bomen. Warme dagen en koele 
nachten wisselen elkaar af en zorgen voor 
frisheid in de wijn. De wijn krijgt geen houtrijping 
en is puur en sappig, vol rijp klein rood en donker 
fruit en subtiele balsamicotonen.

Pasqua “Mucchietto” Primitivo Puglia	 29
Puglia, Italië
Diep robijnrood van kleur en een zeer fruitige neus 
met intense aroma’s van pruimen, perzik en 
framboos. In de mond is wijn vol en intens, met 
ronde en zachte tannines.

Laroche La Chevalière Cabernet 	 25.5 
Sauvignon	
Pays d’Oc, Frankrijk
Donkerrode wijn met zowel in zijn geur als smaak 
veel fris fruit van bessen: heel kenmerkend voor 
deze druif. Voorts is hij lekker vol en heel licht 
gekruid, absoluut verrukkelijk.

Lergenmüller Spätburgunder	 31.5
Pfalz, Duitsland
Mooie licht gekleurde rode wijn. Geurend naar 
kersen en rijpe bessen met een licht kruidige toets. 
In de smaak veel sap, delicaat rijp fruit en een 
mooie geïntegreerde kruidige ondertoon.

Pasqua Black Label Valpolicella 	 38
Superiore Ripasso
Veneto, Italië
Een tweede vergisting op de schilletjes van de 
Amarone geeft de wijn meer structuur en  
aromaconcentratie. Intens in kleur, geur en 
smaak met aroma’s van kersen, bessen en  
hints van toast. Rijk en warm met zijdezachte 
tannines.



LUNCH KAART (van 12:00 - 16:00 uur)

Keuze uit: Italiaanse of meergranenbol

Carpaccio	 10.5
zongedroogde tomaten | pittenmix | 
grana padano | rucola | truffelmayonaise

Brie	 9
honing | walnoten | sla | balsamico

Geroosterde groenten	 8
hummus | groenten | wasabi | pesto

Tonijn	 9.5
tonijn | kappertjes | augurk | rode ui | dille

Boerenbal	 9
gehaktbal | uien | jus | mosterd

BROOD

Salades kunnen ook bij diner besteld worden

Tonijn	 15.5
tonijn | kappertjes | augurk | rode ui | dille |
tomaat | haricots verts

Thai Beef   	 16.5
reepjes biefstuk | oosterse groente | 
cashewnoten | teriyaki |

Carpaccio	 15.5
zongedroogde tomaten | pittenmix | 
grana padano | rucola | truffelmayonaise

Geitenkaas	 15.5
honing | walnoten | zon gedroogde 
tomaten | komkommer

Hete kip	 15.5
kip | bosui | tomaat | ui | paprika | chilisaus

Frites 	 + 2

Bovenstaande salades worden geserveerd 
met brood en boter of frites

SALADES

Wrap warm vlees	 9
sla | fricandeau | knoflooksaus | komkommer 

Wrap vega	 10
hummus | sla | komkommer | tomaat | 
avocado

Lunchtopper	 10
kopje soep | rundvleeskroket | broodje  
ham kaas | spiegelei | bolletje salade

Uitsmijter van scharreleieren	 8.5
keuze uit kaas | spek | ham | wit of
bruin brood

Boeren omelet	 9.5
spek | champignons | uien | paprika | 
kaas (is optie)	

Kroketten brood		  8.5
Bourgondische | rund of groente | mosterd 

Kroketten friet 	 10.5
Bourgondische | rund of groente | mosterd 

LUNCHGERECHTEN

SOEP

Soep van de Chef 	 6.5

Vraag het de bediening

TOSTI’S

Ham en/of kaas	 6

Vega	 6.5
tomatensalsa | kaas | paprika | 
pestomayonaise



Ovenvers breekbrood 	 6
kruidenboter | tapenade | aioli

ENTREE

Proeverij Het Karrewiel 	 15
Een selectie van onze voorgerechtjes 
verrassing van de chef l 3 voorgerechtjes met  
een kopje soep

SPECIALITEIT

DINER KAART (vanaf 17:00 uur)

Alle plate-gerechten worden geserveerd met frites, mayonaise en rauwkost

Kippetje  	 16.5
twee kippenpoten | oriëntaalse wijze 

Boerenschnitzel  	 18.5
gepaneerde varkensschnitzel met een garnituur van spek | champignons | uien | paprika

Saté 	 18.5
kip | atjar | kroepoek | satésaus | 200 gram

Kogelbiefstuk  	 19.5
van de grill | saus naar keuze | 180 gram

Gamba’s met linguine  	 19.5
gepeld | knoflookolie | 10 stuks

Spareribs  	 21.5
sticky ribs | zoet en pittig | maiskolf | knoflooksaus | chilisaus | 600 gram

Angusburger  	 18.5
brioche | spek | old amsterdam | truffelmayonaise | uiencompote

PLATE SERVICE

Soep van de Chef 	 6.5
vraag het de bedieningSO

EP

VOORGERECHTEN

Carpaccio van het rund 	 12.5
dun gesneden rundvlees | truffel mayonaise |  
gedroogde tomaten

Thai Beef    	 12.5
reepjes biefstuk | oosterse groente | 
cashewnoten | teriyaki

Caprese 	 10.5
burrata | gepofte trostomaat | pesto l  
basilicum l bruschetta

Tonijn		  11.5
tonijnsalade | kappertjes | augurk | 
rode ui | dille | tomaat | haricots verts

Gamba’s pil pil	 13.5
zwemmend in een knoflook-peperdip | 
witte wijn | bosui



A LA CARTE HOOFDGERECHTEN
Alle a la carte gerechten worden geserveerd met 
verse groente , rauwkost en een aardappeltaartje

VIS
Zalmfilet  	 23.5
citroen-dragonsaus | witte wijn

Vis van de chef 	 22.5
vraag de bediening naar de vis van de dag

VLEES

Mixed grill 	 24.5
biefstuk | varkenshaas | kipfilet l spareribs |
saus naar keuze

Varkenshaas 	 21.5
hele varkenshaas gebakken |
saus naar keuze

Thaise curry 	 22.5
kip | kokos | roerbakgroente l cashewnoten l 
maanbrood l gember

Runder entrecote	 24.5
200 gram | saus naar keuze | van de grill

VEGETARISCH

Groenten quiche	 17.5
groentenmix | kaas | eieren | bladerdeeg

Thaise curry 	 21.5
jack fruit | kokos | roerbakgroente l 
cashewnoten l maanbrood l gember

VOOR DE KLEINTJES (tot en met 14 jr.)
met een leuke verrassing!

Voorgerecht 		  4
soep van de chef

Smulbox 	 6.5
appelmoes | mayonaise | frites l kroket of 
frikandel of kipnuggets (4)

Cowboyvlees 	 11
spareribs l frites l appelmoes l mayonaise l 
knoflook

Vis van de chef 	 13
zalm l appelmoes | mayonaise | groente l 
frites 

Kipfilet 	 12
appelmoes | mayonaise | groente l
aardappeltaartje  

Biefstuk 	 14
appelmoes | mayonaise | groente l
aardappeltaartje  

Pasta basta 			   8.5
spaghetti l parmezaanse kaas l 
bolognese saus

Guppy 	 10
kibbelingen l remoulade l frites l appelmoes l 
mayonaise 

Kinderijsje of Kinderdonut	 4

Frites met mayonaise 	 4
Verse salade 	 4
Seizoensgroente 	 4

(1 saus inbegrepen)	 2
pepersaus | champignonsaus | rode portsaus |
stroganoff | satésaus

SPECIALE DIEETWENSEN?
LAAT HET ONS WETEN, WIJ HOUDEN ER GRAAG REKENING MEE.

BIJGERECHTEN – GARNITUREN - SAUZEN 



Dame Blanche  	 7.5
vanilleijs | slagroom | warme 
chocoladesaus					   

Crème brûlée	 7.5
vanille l gekaramelliseerde suiker l 
slagroom					   

Cappuccino Glacé 	 8 
mokka ijs | Tia Maria | koffiesaus | slagroom		

Cheescake 	 8
roomkaas | frambozencoulis | sorbetijs | 
slagroom

Sorbet 	 8.5
een klassieker | fruit | 7-up | vanille-ijs |
siroop | slagroom

Petit grande dessert 	 10
een selectie van diverse nagerechten

Café gourmand 	  v.a. 8
zoete lekkernijen l espresso | koffie | 
cappuccino of thee
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Irish Coffee	 6.95
Jameson | bruine suiker | slagroom

Veluwse Coffee 	 6.95
Kaneellikeur | slagroom

French Coffee 	 6.95
Grand Marnier | slagroom

Coffee Frangelico	 6.95
Frangelico | slagroom

Dokkumer Coffee	 6.95
Beerenburg | slagroom

Spanish Coffee 	 6.95
Tia Maria | slagroom

Kiss of Fire 	 6.95
½ Cointreau ½ Tia Maria | slagroom

Italian Coffee 	 6.95
Amaretto | slagroom

Asbach Kaffee 	 6.95
Asbach Uralt | slagroom

Voorthuizense Koffie  	 6.95
Bunckman likeur | slagroomSP
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Het Bruin Café
Zoekt u een sfeervolle ruimte voor een gezellig feestje? Vakantiepark Ackersate biedt de 
mogelijkheden om dit feestje tot een groot succes te maken! Wij nemen alles uit 
handen, zodat u zorgeloos kunt genieten van familie, vrienden en gasten. Voor meer 
informatie over de locatie, de mogelijkheden en de beschikbare data kunt u altijd  
vrijblijvend contact met ons opnemen. Wij denken graag met u mee en wij maken graag 
een passend voorstel. U bent van harte welkom om onze zalen eens vrijblijvend te 
bekijken. Wij zijn tijdens kantooruren telefonisch bereikbaar op 0342-471274.

Wil je reserveren?

d

Kom pannenkoeken en pizza’s eten 
bij Restaurant de Bijenkorf
Een gezellig hapje eten met het hele gezin? Kom naar Restaurant 
de Bijenkorf in Voorthuizen en proef onze vers belegde pizza’s 
en pannenkoeken.

Daarom kies je voor de Bijenkorf!
Stel je eigen pannenkoeken samen 

Vers belegde pizza’s

Lekker spelen buiten

 Genieten met het hele gezin

h
h
h
h

Restaurant de Bijenkorf
Brugveenseweg 11 
3781 PG Voorthuizen

0342-490661
info@restaurantdebijenkorf.nl
www.restaurantdebijenkorf.nl

Liever afhalen?
Bel snel 0342-490661 en geef je bestelling door



Wil je reserveren?
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Kom pannenkoeken en pizza’s eten 
bij Restaurant de Bijenkorf
Een gezellig hapje eten met het hele gezin? Kom naar Restaurant 
de Bijenkorf in Voorthuizen en proef onze vers belegde pizza’s 
en pannenkoeken.

Daarom kies je voor de Bijenkorf!
Stel je eigen pannenkoeken samen 

Vers belegde pizza’s

Lekker spelen buiten

 Genieten met het hele gezin

h
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h
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Restaurant de Bijenkorf
Brugveenseweg 11 
3781 PG Voorthuizen

0342-490661
info@restaurantdebijenkorf.nl
www.restaurantdebijenkorf.nl

Liever afhalen?
Bel snel 0342-490661 en geef je bestelling door
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