
VOORGERECHTEN
VORSPEISEN / STARTERS

Plukbrood van Bakkerij van der Most met diverse dips				    €   7,50

Frisch gebackenes Niederländisches “Plukbrood” von der Bäckerei van der Most 
mit verschiedenen Dips
Fresh baked dutch bread from the bakery van der Most with dips
	

Carpaccio van rund met truffelmayonaise, Parmezaan,				    € 13,50
met truffelmayonaise, Parmezaan, pijnboompitten en gemarineerde salade 

Carpaccio vom Rind mit Trüffelmayonnaise, Parmesan, Pinienkerne und marinierter Salat
Beef carpaccio with truffle mayonnaise, parmesan, pine nut and marinated salad

“Gamba’s al pil-pil”  pittige gamba’s in olijfolie met brood				    € 12,50

Pikant gewürzte Gambas in Olivenöl serviert mit Brot
Spicy seasoned prawns in olive oil served with bread 

		

SOEPEN
SUPPEN / SOUPS
Soep van de Nederlandse tuintomaat   							       €   7,00

Suppe von der Holländischen Gartentomate
Tomato soup

 

Twentse aardappelsoep met gebakken spekjes en croutons   			   €   7,00

Twents kartoffelsuppe mit gebratenem Speck und Croutons
Twente potato soup with fried bacon and croutons
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MAALTIJDSALADES
SALATE / SALADS

Carpaccio						       					     € 15,00
met Parmezaan, pijnboompitten, rode ui,  
zongedroogde tomaat en truffelmayonaise

Mit Parmesan, Pinienkerne, rote Zwiebeln, sonnengereife Tomaten und Trüffelmayonnaise
With parmesan cheese, pne nuts,sun dried tomatoes and truffle mayonnaise

Blackened zalm										          € 16,00
Gemarineerde salade met tomaat, komkommer, croutons  
en in Caribische kruiden gebakken zalm

Marinierter Salat mit Tomaten, Gurke, Croutons und in Karibischen Gewürzen gebackener Lachs
Marinated salad with tomato, cucumber, croutons and Caribbean style baked salmon

Caprese 											           € 15,00
met Twentse Buffalo Mozzarella, tomaat, rode ui en basilicumpesto

Mit regionalen Büffel Mozzarella, Tomate, rote Zwiebel und Basilikum Pesto
With local buffalo mozzarella, tomato, red onion and basil pesto

Bij onze maaltijdsalades serveren wij brood en boter
Zu unseren Menüsalaten servieren wir Brot und Butter 
We serve bread and butter with our meal salads
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HOOFDGERECHTEN 
HAUPTSPEISEN / MAIN COURSE

Carpaccio						       					     € 15,00
met Parmezaan, pijnboompitten, rode ui, zongedroogde tomaat en truffelmayonaise

Mit Parmesan, Pinienkerne, rote Zwiebeln, sonnengereife Tomaten und Trüffelmayonnaise
With parmesan cheese, pne nuts,sun dried tomatoes and truffle mayonnaise

Krokant gebakken schnitzel met champignonroomsaus en bosui 			   € 22,50

In der Pfanne knusprig gebratenes Schnitzel mit Champignonrahmsauce und Frühlingszwiebeln
Crispy fried schnitzel with mushroom cream sauce and spring onion

De Hazelaer “Texas beef burger” 								       € 18,50
200 gr. Rundvlees, spek, kaas en burger relish

De Hazelaer‚ “Texas Beef Burger“ 200 Gr. Rindfleisch mit Speck, Käse und Burger Relish
The Hazelaer “Texas beef burger” 200 gr. Beef, bacon, cheese and burger relish

Kipsate met basmati rijst, atjar, satesaus, gebakken ui en wasabi noten		  € 19,50

Hähnchen Sate mit Basmati Reis, Atjar, Satesauce, knusprigen Zwiebeln und Wasabi Nüssen
Chicken satay with basmati rice, atjar, satay sauce, fried onion and wasabi nuts

Spare Ribs											           € 22,50
huis gemarineerd, keuze uit zoet of pittig, geserveerd met knoflooksaus

hausmariniert, süss oder pikant, serviert mit Knoblauchsauce
Spare ribs house marinated, choice of sweet or spicy, served with garlic sauce

Oven gegaarde fjordzalm met huisgemaakte mediterrane chimichurri 		  € 24,50

Im Ofen gegartes Steak vom Fjordlachs mit hausgemachter Mediterraner Chimichurri Sauce
Oven-cooked fjord salmon with homemade Mediterranean chimichurri

Quiche Mediterrane met tapende van zoet tomaat en asperges 			   € 17,00

Mediterrane Vegetarische Quiche mit Tapenade von der süssen Tomate und Spargele 
Quiche Mediterranean with tapering of sweet tomato and asparagus

Alle hoofdgerechten worden geserveerd met garnituur 

Alle Hauptgänge werden  mit Garnitur serviert

All main courses are served with garnishes



KINDERKAART INCLUSIEF EEN VERRASSING UIT DE MAND 
KINDERMENÜ INKLUSIVE EINER ÜBERRASCHUNG AUS DEM KÖRBCHEN
CHILDREN’S MENU INCLUDING A SURPRISE FROM THE BASKET

Tomatensoep										          € 5,00
Tomatensuppe
Tomato Soup

Frietjes met keuze uit een frikandel of kipnuggets 					     € 8,50
Pommes frites mit einer Auswahl von Frikandel oder Chicken Nuggets
French fries with choice of a frikandel or chicken nuggets

Spaghetti bolognese met Parmezaan 							       € 8,50
Spaghetti Bolognese mit Parmesan
Spaghetti bolognese with Parmesan

Schnitzel met frietjes 									         € 9,50
Schnitzel mit Pommes frites
Schnitzel with french fries

Kinderbeker met vanille ijs, slagroom en spikkels 					     € 5,00

Kinderbecher mit Vanilleeis, Schlagsahne und Sprenkeln
Kids cup with vanilla ice cream, whipped cream and speckles
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DESSERTS 
Chefs Chladkakka										          € 9,00
Zweedse chocoladetaart met karamelsaus, verse bessen en kaneelijs

Chefs Chladkakka - schwedischer Schokoladenkuchen mit Karamellsauce, frischen Beeren und Zimteis
Chefs Chladkakka - Swedish chocolate cake with caramel sauce, fresh berries and cinnamon ice cream

Crème brûlée met mokka-ijs en cappuccino crumble 					    € 8,00  

Crème brûlée mit Mokka-Eis und Cappuccino-Streuseln
Crème brûlée with mocha ice cream and cappuccino crumble

Dame blanche Vanille-ijs met slagroom en chocoladesaus € 8,00

Lady blanche Vanilleeis mit Schlagsahne und Schokoladensauce
Lady blanche Vanilla ice cream with whipped cream and chocolate sauce

Specialiteit van het huis versgebakken chocoladetaart met kaneel 			  € 10,00 
en amaretto geserveerd met vanille-ijs (bereidingstijd ca. 15 minuten, het is het wachten waard!)  

Spezialität des Hauses Frisch gebackener Schokoladenkuchen mit Zimt und Amaretto, serviert mit Vanilleeis 
(Zubereitungszeit ca. 15 Minuten, das Warten lohnt sich!)

Specialty of the house Freshly baked chocolate cake with cinnamon and amaretto served with vanilla ice cream 
(preparation time approx. 15 minutes, it’s worth the wait!)

“Riekies koffiemoment” 									         € 15,00
assorti aan desserts met zoete lekkernijen, koffie en een likeur naar keuze 

“Riekies Kaffeemoment” verschiedene Desserts mit süßen Leckereien, Kaffee und einem Likör Ihrer Wahl 
“Riekies coffee moment” assorted desserts with sweet treats, coffee and a liqueur of your choice

KOFFIE SPECIALITEITEN
KAFFEESPEZIALITÄTEN / COFFEE SPECIALTIES

Irish coffee – Jameson Irish Whiskey				      			   €   8,50
Irischer Kaffee - Jameson Irish Whiskey

French coffee – Grand Marnier								        €   8,50
Französischer Kaffee - Grand Marnier

Italian coffee – Amaretto Disaronno							       €   8,50
Italienischer Kaffee - Amaretto Disaronno

Spanish coffee – Licor 43 of Tia Maria							       €   8,50
Spanischer Kaffee - Licor 43 von Tia Maria

IJskoffie											           €   8,50 
Eis Kaffee
Ice Coffee


