
KERSTMENU
VOORGERECHT

 Trio van zalm met pickles
gemarineerd met rode biet en warm gebakken blackened style tartar

 Terrine van ree met ganzenlever en vijgen
brioche en cranberry compote

Pompoenroomsoep 
met Tiroolse kasnocken

Wintersalade met frambozendressing
chioggia bieten, walnoten en granaatappelpitten

HOOFDGERECHT

Sous vide gegaarde varkensfilet 
met roomsaus van bospaddenstoelen

 Hertenrug 
met peper-kersensaus

 Winterkabeljauw 
gebakken in gekruide boter met kreeftsaus

 Pompoengnocchi 
met shiitake, zoete tomaatjes en coppert cress

Gevulde crépinette 
van maïskip met truffelsaus

Alle hoofdgerechten worden geserveerd met garnituur

DESSERT 

Grand dessert
 “chefs chocolate cake” - kaneel parfait - frambozen prosecco mousse 

  

€ 55,00 p.p.

 



P U U R , 
E E R L I J K 

& L O K A A L

KINDER
KERSTMENU

 

VOORGERECHT

Tomatensoep

HOOFDGERECHT

Vers gebakken schnitzel

 Varkenshaas met championroomsaus

Gebakken kabeljauw

Alle hoofdgerechten worden geserveerd met fietjes en garnituur

 

NAGERECHT

Kinderijs met spikkels

inclusief een verrassing

  

€ 15,00


