
Abendkarte

Brasserie 
de Hagehorst
Hier wird Genießen großgeschrieben!



  = Vegetarisch oder möglich. 
Fragen Sie unsere Mitarbeiter nach der Allergenkarte

Zum Getränk
Baguette  
 Tapenade  Kräuterbutter  Aioli

6,50

Rindfleisch-Bitterballen
 8 Bitterballen  Senf  Mayonnaise

7,25

Bittergarnituur
 16 Snacks  mit passenden Saucen

11,50

Borrelplank (2 Personen)
 junger Käse  Grillwurst
 9 Snacks  Nachos Käse 
 Nüsse

12,95

Getränke

Alkoholfreie Getränke
Cola, Cola Zero, Cola Cherry 2,75

Fanta, Cassis, Sprite 2,75

Bitter Lemon, Tonic Water, Ginger Ale 2,75

Rivella, Dubbelfrisss, Ice Tea 2,75

Schulp Fruchtsäfte, u.a.: Orangensaft 3,25

Mineralwasser mit/ohne Kohlensäure 2,75

Fristi Trinkjoghurt, Chocomel, Apfelsaft 2,75

Ranja Limonade pro Glas 0,75

Spirituosen
Portwein, Sherry und Wermut 3,25

Jenever, Vieux 3,25

Jägermeister, Beerenburg 3,25

Wodka, Gin, Bacardi 4,50

Liköre (u.a. Licor 43) 5,25

Cognac, Calvados 5,75

Whisky 5,50

Biere
Swinckels Pils (0,25 l. Fass) 2,75

Swinckels Pils (0,50 l. Fass) 5,30

Beerze Blond 7,5% (0,25 l. Fass) 4,50

Witte Trappist (0,30 l. Fass) 4,50

La Trappe Blond (0,25 l. Fass) 4,50

La Trappe Dubbel (0,33 l. Flasche) 4,00

La Trappe Tripel (0,33 l. Flasche) 4,50

Radler 0% (0,30 l. Flasche) 3,50

Hausweine
Leafs Sauvignon Blanc  
 Südafrika  

trocken, weiß 3,75

Paparuda Pinot grigio 
 Rumänien

trocken, weiß 3,95

Pour le Vin Chardonnay trocken, weiß 4,25

Cotes de Gascogne 
 Tannat Cabernet 

Sauvignon

Rosé 3,95

Leafs Merlot  Spanien rot 3,75

Leafs Cabernet 
Sauvignon  Spanien

rot 3,95

Pasquiers Shiraz 
 Frankreich

rot 4,25

Flasche Hauswein  nach Wahl 20,50

Warme Getränke
Kaffee, Espresso, Tee 2,50

Frischer Pfefferminztee mit Honig 3,10

Ingwertee mit Zitrone 3,10

Cappuccino, Milchkaffee 2,75

Latte Machiatto 3,10

Heiße Schokolade 2,70

Heiße Schokolade mit Sahne 3,10

Irish, French, Italian Coffee etc. 7,50



Trockener Weißwein pro Glas

Leafs Sauvignon Blanc  Südafrika 3,75

Paparuda Pinot grigio  Rumänien 3,95

Pour le Vin Chardonnay  Frankreich 4,25

Roséwein pro Glas

Cotes de Gascogne - Tannat 
Cabernet Sauvignon  Frankreich

3,95

Rotwein pro Glas

Leafs Merlot  Spanien  3,75

Leafs Cabernet Sauvignon  Spanien 3,95

Pasquiers Shiraz  Frankreich 4,25

Hausweine pro Glas

Wein nach Wahl 20,50

Herzlich willkommen in unserer Brasserie! Wir können es kaum erwarten, Ihnen die 
frischen regionalen Produkte aus dem schönen Vechtdal zu servieren. Sind Sie neugierig, 
mit welchen regionalen Produkten wir unsere Gerichte zubereiten? Ein kleiner Überblick:

Nijenhuis IJs  Creme-Eis und Sorbet

Aspergeboerderij Nijenhuis  Spagel

Vechtdal Hooglanders  ehrliches Fleisch

PRODUKTEN

Slothoeve  Eier 

Ernie van der Kolk  rote Früchte

Hausweine

Bereiten Sie sich vor auf ein

KULINARISCHES 
ERLEBNIS

Machen 

Sie das

Geschmacks-

erlebnis

komplett



  = Vegetarisch oder möglich. Fragen Sie unsere Mitarbeiter nach der Allergenkarte

Vorspeisen
+ Baguette

Baguette    Tapenade 
 Kräuterbutter  Aioli

6,50

Tomatensuppe 6,50

Suppe der Saison 6,50

Gemüsegarten   Advocado-
Mousse  Tortilla  Wachtelei 
 süß-saures Gemüse

9,25

Carpaccio Butterfisch  süß-sauere
Gemüse  Krabben

11,50

Carpaccio vom Rind  Rucola 
 Trüffel  Crouton  Parmesankäse

12,50

Salat Gebratener Ziegenkäse  
 Rote Bete  Cashew

10,95

Salat Gegrilltes Hühnchen  Pfirsich
 Grüner Spargel süß-sauer

10,95

Marinierter Hähnchenspieß 
 Teriyaki  Saté-Sauce  Maniok 
 Serundeng

19,50

Beerze Schnitzel  Kartoffeln 
 Speck  Zwiebeln  Pilzsahnesauce   

19,95

Mixed Grill  Steak  Hähnchen-
spieß  gefülltes Schweinefilet 
 Sparerib  Pfeffersauce 

23,50

Diamantfilet  Rotweinsauce 22,95

Dry-aged Ribeye vom Weiderind 
 Rotweinsauce

25,95

600 gr. Spareribs mit Marinade 
überzogen  Saucen

20,95

Gebackenes Lachsfilet 
 Weißweinsauce

23,50

Fish & Chips  Kabeljau
 Remouladensauce

16,95

Pasta Funghi   Pilz Sauce
 gefüllte Portobello  Rucola 

16,75

Vegetarischer Rendang   Reis
 grünes Gemüse  süß-sauer

16,95

Hauptgerichte
+ Pommes & Rohkost

Champignon Dordogne 
 frittierte Pilze in

Bierteig  Knoblauchsauce

 7,95

Beerze Nachos  Cheddar
 Pulled Chicken  Frühlingszwiebeln 
 Chilisauce

7,50

Kalte Vorspeisen
+ Brot

Warme Vorspeisen

Salate
+ Brot



  = Vegetarisch oder möglich. Fragen Sie unsere Mitarbeiter nach der Allergenkarte
Tipp!

Softeis 

Beerze Soes  Vanilleeis 
 Erdbeeren  Schokolade

6,50

Coupe Erdbeere  Erdbeersorbet 
 Erdbeeren  Sahne

7,95

Sommersonne  roter 
Fruchtcrèmeux  Passionsfrucht 
 Zitrusfrüchte  frische Früchte

7,95

Crème Brûlée  Vanilleeis 
 gesalzenes Karamell 

7,95

Schokoladenbiskuit  Karamell 
 Passionsfrucht  rote Früchte

7,95

Low Tea  Kanne Tee  3 Leckereien 6,50

Kaffee mit Schuss  Irish, French, 
Italian, etc.

7,50

Kaffee mit Likör  Likör  Arten  
nach Wahl

7,95

Liköre  u. a. Licor 43 5,25

Whiskey 5,25

Cognac, Calvados 5,75

Verschiedene, köstliche Eissorten 
sind in unserem Eiscafé erhältlich.

Tomatensuppe   Baguette 4,50

Disco Pfannkuchen   Sirup 
 Dekorationen  Puderzucker

6,50

Bibi Mix Mahlzeit  Pommes
 2 Bitterballen  2 Chicken 

Nuggets  2 Mini-Frikandellen 
 Apfelmus  Mayonnaise

7,50

Spareribs mit Pommes  Pommes 
 Apfelmus  Mayonnaise

9,95

Pasta Bolognese  Käse  Baguette 7,50

Knuspriger Chickenburger   
 Pommes  Apfelmus  Mayonnaise

8,75

Lekkerbekje  Fisch  Pommes 
 Apfelmus  Mayonnaise 
 Remouladensauce

7,95

Für den Bandit  Du erhältst einen 
Teller und Besteck und nascht 
heimlich vom Essen deiner Mutter 
oder deines Vaters!

0,00

Nachspeisen
Süße Verführungen n Hauptgerichte ach dem Essen

Bultje’s Freakshake  Eis  Sahne 
 Erdbeersauce  Süßigkeiten

4,95

Für die Kids
Pommesgerichte werden mit 
Gurke und Tomate serviert


