VOORGERECHTEN

Plukbrood van Bakkerij van der Most met diverse dips

Taartje van aardappel en knolselderij

met dun gesneden runderlende, chips van schorseneer en kervelmayonaise
Rilette van makreel met zoetzure komkommer en creme van vadouvane

Carpaccio van rund met parmezaan,

pijnboompitten, zongedroogde tomaat en truffelmayonaise

Witlofsalade met honingmosterd creme,
gebrande noten en zacht gegaarde varkensprocureur

Taartje van rode biet met gefrituurde geitenkaas en creme van aceto balsamico

SMOF-S, - = N

Rijkelijk gevulde Bouillabaisse afgeblust met whisky
Romige soep van waterkers met knoflookcroutons

Soep van Pomodori-tomaat met room van basilicum
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O OFE DECHENRNERGE ST E

Tournedos a 200 gr. met pepersaus € 32,50
Gegrilde kalfsentrecote met jus van sjalotten € 26,50
Roodbaarsfilet met een sinaasappel beurre blanc € 25,50

Schnitzel De Hazelaer (225 gr.) met gebakken champignons, ui, paprika en spek € 22,50

Kipsaté met atjar, bananenchips, gefrituurde ui, satésaus en kroepoek €21,50
Polenta met gegrilde courgette, diverse groenten en saus van tuinkruiden €21,00
Penne met gebakken groenten, cashewnoten en pesto room €21,00

Onze hoofdgerechten worden geserveerd met frites en rauwkost.

KN D ER G ENRE ™ O i el

Tomatensoep (V) €750
Frietjes met een frikandel, kipnuggets of kaassoufflé € 9,50
Vis van de chef met seizoensgroenten €15,50
Schnitzel € 13,50
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DESSERITS

Créme briilée van steranijs met karamelijs € 950
Mousse van bloedsinaasappel € 9,50
Tiramisu met kaneelijs € 950
Klassieke Dame Blanche € 8,50
Riekies koffiemoment: zoete lekkernijen, koffie en een likeur naar keuze €15,00
4 kazen van boerderij Heileuver €13,75

met een compote van pruimedanten en vijgenbrood
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