
FIKA
Iets lekkers voor bij de koffie of thee 

Zweedse chocoladetaart 			 
Volgens familierecept

Appeltaart

Karamel shortcake

TOSTI
Keuze uit donker of licht vloerbrood

Tosti ham/kaas
Met ham en/of jonge kaas

Tosti caprese V
Basilicum pesto | tomaat | mozzarella

Tosti Skål  
Parmaham | oude kaas | pijnboompitten  
zongedroogde tomaten

KROKETTEN
Keuze uit donker of licht vloerbrood

Rundvlees kroketten op brood 
met mosterd 

Garnalenkroketten op brood
met cocktailsaus 

UITSMIJTERS
Keuze uit donker of licht vloerbrood

Uitsmijter klassiek
Keuze uit ham, kaas (en) of spek

Uitsmijter zalm  
Gerookte zalm | tuinkruiden

flatbread

Carpaccio
Rundercarpaccio | spekjes | pijnboompitten | rucola   
Parmezaanse kaas | truffelmayonaise

Gravad lax
Zalm | komkommer | skyr | wasabi

Clubsandwich gerookte eendenborst
Tutti frutti | croutons van peperkoek

Parmaham
Burrata | basilicumdressing

Stellendamse garnalen	    
Sjalotdressing

SOEPEN
Huisgemaakt!

Tomatensoep V

Vissoep

Soep van de dag

MaaltijdSALADES
						    
Surf & Turf salade
Gebakken ossehaaspuntjes | gebakken gamba’s 
truffelmayonaise

Burrata salade V 
Romige mozzarella | rucolamelange  
tomatensalade | pijnboompitten | Acetodressing
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Proost! Of zoals de Zweden zeggen Skål! 

lunchkaart tot 16:30

Bistro Skål     l     0187 68 54 13     I     bistroskal.nl     I     hallo@bistroskal.nl

Kijk voor lekkere dranken & hapjes op 

onze drankenkaart en voor meer 

(VEGA)gerechten op onze weekkaart!



VOORGERECHTEN

Broodplank
met smeersels

Carpaccio
Rundercarpaccio | spekjes | pijnboompitten | rucola  
Parmezaansekaas | truffelmayonaise

Gerookte eendenborst
Compote van tutti frutti

Stellendamse garnalen & gravad lax	
Met huisgemaakte skyr

SOEPEN
Huisgemaakt!

Tomatensoep V

Vissoep

Soep van de dag

MaaltijdSALADES
						    
Surf & Turf salade
Gebakken ossehaaspuntjes | gebakken gamba’s 
truffelmayonaise

Burrata salade V 
Romige mozzarella | rucolamelange  
tomatensalade | pijnboompitten | Acetodressing
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HOOFDGERECHTEN
geserveerd met garnituren

Skål Burger
Rundvleesburger 200 gram | bacon | cheddar 
little gem | bbq saus | brioche bol | friet 

Ossenhaas Spies 
met seizoensgroenten | friet | salade

Gebakken roodbaars
Hollandaisesaus

Op de huid gebakken zalm
Oosterse saus
		
Risotto V
Bospaddenstoelsaus | seizoensgroente

DESSERTS

Brouwersdam Blanche
Vanille-ijs | slagroom | chocoladesaus | daim 
crumble

Traditionele Tiramisu
Lange vingers |  amaretto |  mascarpone

Dessert van appel & speculaas

Witte chocolademousse 	

Kaasplank	
Van kaashandel Dammers uit Ouddorp   
vijgenbrood |  vijgencompote
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Proost! Of zoals de Zweden zeggen Skål! 

dinerkaart vanaf 17:00

Bistro Skål     l     0187 68 54 13     I     bistroskal.nl     I     hallo@bistroskal.nl

Kijk voor lekkere dranken & hapjes op 

onze drankenkaart en voor meer 

(VEGA)gerechten op onze weekkaart!



BORRELKAART

Broodplank
Verschillende broodsoorten | verschillende 
smeersels

Bitterballen
8 bitterballen met mosterd 		
16 bitterballen met mosterd

Bittergarnituur 
12 stuks met chilisaus, mayonaise, mosterd 
24 stuks met chilisaus, mayonaise, mosterd 

Kaasstengels
6 stuks met chilisaus

Onderstaande is te bestellen tot 17:30

Nacho’s	     
Tomatensalsa | crème fraiche | cheddar  
guacamole | rode ui

Kaasplank
Diverse lokale kazen | vijgenbrood | fruitjam 
mosterd

Luxeplank
Gevarieerde plank van de chef als borrel of 
gezamelijk voorgerecht

warm

Thee
Verse muntthee 
Verse gemberthee
Ridderthee
Koffie
Decafé
Cappuccino
Koffie verkeerd
Espresso
Dubbele espresso
Latte macchiato
Latte karamel
Warme chocomel
+ slagroom

Fris

Water       
Plat
Bruis
Fles

Kraanwater = gratis!

Coca Cola
Coca Cola Zero
Fanta Sinas
Fanta Cassis
Sprite
Lipton Ice Tea 
Lipton Ice Tea Green
Apfelschorle
Finley Tonic
Finley Bitter Lemon 
Finley Ginger Ale
Rivella

sap en zuivel

Appelsap 
Sinaasappelsap 
Ranja 
Fristi
Chocomel
Babyccino
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wijnen

witte wijn

La Valeureux Blanc  3.75 | 18.75
Chenin blanc, sb & Grenache blanc
Frankrijk - Languedoc  
fris | licht | fruitig

Riondo Pinot Grigio  4.5 | 22.5
Pinot Grigio
Italië - Veneto 
zuiver | sappig | fruitig

Papenkuils Chardonnay  5 | 25
Chardonnay
Zuid-Afrika - Breede Rivier 
fruitig | vanille | fris

Vina Arpetos Sweet  3.75 | 18.75
Airen
Spanje - Castilla la Mancha
halfzoet | bloemig | intens

Nekora Verdejo  25
Verdejo
Spanje - Rueda
elegant | krachtig | helder

La Scolca Valentino Gavi  30
Cortese
Italië - Piemonte
fris | elegant | zuiver

Schreibeis Grüner Veltliner Ried Hasel  30
Grüner veltliner
Oostenrijk - Kamptal
romig | subtiel | citrus glas

Allan Scott Sauvignon Blanc  33
Sauvignon blanc
Nieuw Zeeland - Marlborough
fris | klassiek | grapefruit

rose wijn

La Valeureux Rosé  3.75 | 18.75
Grenache & Shiraz	
Frankrijk - Languedoc 
fruitig | fris | kruidig

Domaine La Cadeniere Vallon d’Escale 6.25 | 32.5
Blend o.a. Cinsault & Carignan
Frankrijk - Provence
fris | droog | subtiel

Bubbels

Cava Albareda Brut  5 | 25
Macabeo, Parellada & Xarello
Spanje - Penedes  
verfijnd | elegant | citrus

Rocca Dei Forti Spumante 20
Prosecco
Italië - Veneto 
subtiel | fruitig | vol

rode wijn

La Valeureux Rouge  3.75 | 18.75
Carignan, Grenache & Syrah
Frankrijk - Languedoc 
soepel | fruitig | kruidig

Castello Monaci Primitivo Salento 4.5 | 22.5 
Primitivo
Italië - Puglia
krachtig | vanille | zwart fruit

Riondo Merlot 4.75 | 23.75
Merlot
Italië - Veneto
fruitig | soepel | intens 

Riondo Valpolicella  5 | 25
Corvina & Rondinella
Italië - Veneto
elegant | balsamico | zacht

Sonsierra Rioja Crianza  28.75
Tempranillo
Spanje - Rioja
rond | evenwichtig | cacao

Allan Scott Pinot Noir  35
Pinot Noir
Nieuw zeeland - Marlborough
soepel | kruidig | zacht 

Riondo Amarone Castelforte 45
Corvina, Rondinella & Corvinone
Italië - Veneto
zwart fruit | vanille | complex

Proost! Of zoals de Zweden zeggen Skål! 



bieren

Pils

Brand pils 5% tap
Fluitje 
Vaas 
0.5L

Heineken Pils 5% 

Blond & Krachtig

La Trappe Blond 6.5%  (tap)
La Chouffe 8%
Cornet Oaked Blond 8.5%  
Vedett IPA 5.5%
Duvel 8.5%        
La Trappe Tripel 8%  
Karmeliet Tripel 8%    

Rijk & donker

Rott Raket Red IPA 6%   
La Trappe Isid’Or 7.5%       
Mc Chouffe 8%
La Trappe Dubbel 7.5%   
La Trappe Quadrupel 10%   

Laag & non-alcoholisch

Heineken 0.0%  
Weihenstephaner Weisse Alc. Vrij <0.5%    
Amstel Radler 0.0% of 2%    
Liefmans Fruitesse 0.0%

Fruitig & fris

La Trappe Wit 5.5%            
La Trappe Wit 5.5%  0.5L      
Weihenstephaner Weisse 5.4%  0.5L 
Liefmans Fruitesse 3.8%    
La Chouffe Cherry 8%
Desperados 5.9%      

Kijk voor het bier van het moment 
op onze weekkaart

cocktails

Hendricks Gin
Franklin & Sons tonic & komkommer

Damrak Gin 
Franklin & Sons tonic & sinaasappel

Bobby’s Gin 
Franklin & Sons tonic, sinaasappel & kruidnagel

Pink Gin & Tonic 
Franklin & Sons tonic frambozen & citroen

Dark Storm 
Ginger beer en bruine rum

Mojito 
Bacardi, sprite, verse munt, limoen & bruine suiker

Red Limoncello Mojito 
Bloedsinaasappel Limoncello, sprite, verse munt, 
limoen & bruine suiker

Virgin mojito (Mocktail) 
Sprite, verse munt, limoen & bruine suiker

Aperol Spritz
Apreol, sinaasappel & prosecco

Winter Cosmo
Vodka, Elderflower likeur, cranberrysap

Proost! Of zoals de Zweden zeggen Skål! 
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Binnenlands 

Ketel 1 Jenever
Ketel 1 Matuur
Zuidam jonge jenever
Zuidam oude jenever
Coebergh bessen
Zuidam corenwijn
Dujardin vieux
Advocaat + slagroom
Schrobbelaar

Buitenlands 

Bacardi Carta Blanca
Bacardi Carta Negra
Jagermeister
Vodja Esbjaerg

Likeuren
Cointreau
Tia Maria
Amaretto
Licor 43
Grand Marnier
Baileys
Sambuca
Limoncello

Cognac
Remy Martin VSOP
Hennessy

Whisky
Jameson
Glenfiddich 12 yrs
Highland park dragon
Dalwhinnie 15 yrs
Caol ila 12 yrs
Benriach 2013
Octave vat speciale botteling van Whisky 
aan het strand Ouddorp

Port & sherry
Port Calem Ruby
Port Calem Tawny
Sherry Alvaro Domecq Vina 98 PX 

Speciale koffie 

Koffie Skål
Cafe Marakesh en slagroom

Ierse koffie
Jameson whiskey en slagroom

Spaanse koffie
Licor 43 en slagroom

Italiaanse koffie
Amaretto en slagroom

Franse koffie
Grand Marnier en slagroom

Hollandse koffie
Ketel 1 Matuur en slagroom

Ouddorpse koffie
Boluslikeur en slagroom

Advocaatje

Proost! Of zoals de Zweden zeggen Skål! 
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Kijk hier voor meer informatie 
over onze bieren!



LUNCH

Tomatensoep l 3.5

Twee boterhammen l 3.5
Jam, chocopasta of hagelslag

Tosti l 3.5
Ham, kaas of nutella

Uitsmijter l 5
Twee gebakken eitjes op brood

Broodje kroket l 5
Wit puntje brood met een kroket

Pannenkoek met fruitspiesje l 5
Poedersuiker & stroop (ook glutenvrij)

Avond

Tomatensoep 3.5

Zalm l 10
Met frietjes, appelmoes en mayonaise

Fish & chips l 6.5
Gebakken vis met frietjes en remouladesaus

Pannenkoek met fruitspiesje l 5
Poedersuiker & stroop (ook glutenvrij)

Snackbord l 6.5
Zweedse balletjes, kroket, frikandel of kipcorn met frietjes, appelmoes en mayonaise 

Vikingburger l 8
Met frietjes, appelmoes en mayonaise

toetje

Dame Blanche l 4

Donutfeestje l 4
Versier je eigen donut

Danoontje l 0.5

Proost! Of zoals de Zweden zeggen Skål! 

Kinderkaart t/m 14 jaar

Bistro Skål     l     0187 68 54 13     I     bistroskal.nl     I     hallo@bistroskal.nl



K i n d e r m e n u


