
Tomatensoep.
Tomaten | spek | paprika.

Salade Caprese. 
Tomaat | Twentse buffelmozzarella | pesto | olijfolie | mesclun | pijnboompitten. 

Carpaccio. 
Dun gesneden rundermuis | Parmezaanse kaas | truffelmayonaise | pijnboompitten | olijfolie | pesto | rucola.

Vis trio. 
Graved lachs | paling | gamba’s | verfrissende crèmes. 
Meerprijs in het menu € 2,50.

Roasted spareribs.
Ribs (slow & roasted) in Mölkes marinade. Geserveerd met knoflooksaus en chilisaus.
 
Schnitzel Zuna 250 gram.
Varkensschnitzel | champignons | spek | ui.

King’s steak 250 gram.
Runderentrecote | rode wijn saus.
Meerprijs in het menu € 2,50.
 
Gebakken zalmmoot 200 gram.
Zalm | Hollandaisesaus.

Tagliatelle.
Verse spinazie | roomsaus | zongedroogde tomaten | pijnboompitten | Parmezaanse kaas. 

Vruchtensorbet.
Gemarineerd fruit | sorbet ijs | slagroom | krokante amandelen. 
 
Crème brûlée.
Vanille | room | eieren | krokante amandelen | karamel roomijs | rietsuiker.
 
Moelleux.
Choco crème wit | Choco crème melk | Choco crème puur | krokante amandelen | ijs van chocolade.
 
After diner koffie.
Koffie met lekkernijen en een Twents likeurtje.
 
Verse muntthee compleet.
Verse muntthee met lekkernijen en een cupje honing.

Voorgerechten

hoofdgerechten

nagerechten

Heeft u een allergie of volgt u een speciaal dieet? Vraag ons naar de allergenendeclaratie.

Allergenendeclaratie

Voor groepen
vanaf 10 personenKeuzemenukaart

Proef de 

Twentse 
keuken

€ 32,50

Ook als vegetarisch 
gerecht mogelijk


