
Bestellen kan telefonisch via 0572 - 33 00 05 of per mail naar receptie@hofvansalland.com
Doorgeeftijden: één dag van te voren bestellen

L U X E  P A A S O N T B I J T
• Verschillende minibroodjes: een ciabatta, een meergranenbroodje, 
 een broodje met sesamzaadjes, een broodje met pompoenpitjes en een mini kaizerbroodje

• Mini croissants, chocolade broodje en diverse luxe Paasbroodjes, beschuit, crackers en roomboter

• Vers fruitsalade, muesli, magere kwark en een multifruit-yoghurtshake

• Hartig beleg: 3 soorten vleeswaren en 2 soorten kaas

• Zoetbeleg: jam, chocoladepasta, appelstroop, hagelslag en pindakaas

• Melk, verse Jus d ‘Orange en een gekookt ei

  Volwassenen € 17,50 p.p.

  Kinderen tot 12 jaar € 10,50 p.p.

• Flesje Prosecco (20 cl)  € 7.50

• Fles Prosecco (75 cl)  € 28.50

• Fles Champagne Tattinger Brut Reserve (75 cl)   € 75,00

• Gevogeltebouillon met verse kruiden

• Waldorfsalade met gerookte ham en gevulde eitjes

• Huisgerookte zalm met eiersalade

• Verse aarbeien met vanillehangop

• Groentenquiche en mini worstenbroodjes

Uitbreiding op het Luxe Paasontbijt 
€ 8,75 p.p.

Om het helemaal feestelijk te maken kunt u de brunch 
beginnen met een glas fijn bruisend bubbeltje.

M E T  D E Z E  U I T B R E I D I N G  O P  H E T  L U X E  P A A S  O N T B I J T 
K U N T  U  G A A N  G E N I E T E N  V A N  E E N  O V E R H E E R L I J K E 
P A A S B R U N C H !



Bestellen kan telefonisch via 0572 - 33 00 05 of per mail naar receptie@hofvansalland.com
Doorgeeftijden: één dag van te voren bestellen

P U U R ,  E E R L I J K
&  L O K A A L

P A A S M E N U B O X  |  3 gangen € 36,50 p.p.
De gerechten worden zo bezorgd dat u nog maar de laatste hand eraan hoeft te leggen. 

U ontvangt hierbij een handleiding.

V O O R G E R E C H T
Tartaar van het Twents weiderund met een 

gepocheerd henneneitje en bloemkoolpiccalilly

H O O F D G E R E C H T
Boerderijhoen gevuld met pesto en pistache 

met tomatenrisotto, dragonolie en gepofte tomaatjes

N A G E R E C H T
Panna cotta met tokkelroom, een frambozentaartje 

en een mousse van chocolade en hazelnoten.


