
Bestellen kan telefonisch via 0572 - 33 00 05 of per mail naar receptie@hofvansalland.com
Doorgeeftijden: ontbijt, fondue en diner: één dag van te voren bestellen

Soep € 7,50 p.p.
Kalfsbouillon met 

eekhoorntjesbrood  
onder een 

bladerdeeghoedje 
(vegetarisch mogelijk)

Tussengerecht € 9,75 p.p.
Gamba’s gebakken 
in kerrie-vanilleolie 

met charentaismeloen
 en een sesamkletskop

Spoom € 6,95 p.p.
Verfrissende spoom van 

vanille en dragon

Eventuele uitbreidingen in het menu:

= vegetarisch

W I N T E R B O X  |  3 gangen € 39,50 p.p.
De gerechten worden zo bezorgd dat u nog maar de laatste hand eraan hoeft te leggen. 

U ontvangt hierbij een handleiding.

V O O R G E R E C H T
Paté van eend, wildzwijn en paddenstoelen met paprikajam en chips van nagelhout

of 
Terrine van huisgerookte zalm en paling met mierikswortelcrème en zoetzuur van rode bietjes

of
Gebrande geitenkaas met een taartje van noten, kruidkoek en peer met een honingklaverdressing 

H O O F D G E R E C H T
Zacht gegaarde sukade van het Twentse weiderund 

of
Zeebaarsfilet met een kruidenkorst en citrusolie

of
Hartige flan van avocado en zongedroogde tomaatjes 

De hoofdgerechten worden gecomplementeerd met een mousseline van knolselderij, aardappel en truffel

N A G E R E C H T
Tarte tatin van peer, mousse van chocolade en tamme kastanje 

en een trifle met limoncellocrème en bosbessengelei

Kaasplateau € 12,50 p.p. 
Mooie selectie van  

streekeigen en Europese 
kazen met met mangochutney, 

paprikajam, vijgenbrood en 
walnoten met honing


